
ZLATA KUHALNICA
CELJE, 8. oktober 2026

Kriteriji
maksimalne 
točke za jed

OŠ IVANA 
SKVARČE 
ZAGORJE

OŠ TONČKE 
ČEČ TRBOVLJE IV. OŠ CELJE OŠ PODČETRTEK

OŠ BISTRICA 
OB SOTLI I. OŠ ŽALEC

OŠ MIHE PINTARJA 
TOLEDA VELENJE

1. Oddaja dokumentacije 5 5,00 4,00 4,00 5,00 5,00 5,00 5,00
2. Misse en place 15 8,00 13,67 12,00 12,00 14,67 10,00 13,67
3. Mehanski postopki priprave jedi 15 12,83 13,33 11,33 13,67 14,33 12,33 13,67
4. Toplotni postopki priprave jedi 15 14,00 14,67 13,67 13,00 14,33 13,33 13,67
5. Postopki priprave napitka 15 13,67 14,33 13,33 14,00 14,33 13,00 14,00
6. Izgled in okus jedi 50 26,67 35,00 25,00 39,67 39,67 35,00 38,67
7. Izgled in okus napitka 20 16,00 12,33 11,00 15,67 15,67 11,67 18,67

8.
Serviranje in kreativnost predstavitve 
postrežene jedi in napitka na razstavni mizi 15 13,67 13,33 13,33 13,67 15,00 11,33 14,33
DOSEŽENE TOČKE 150 109,83 120,67 103,67 126,67 133,00 111,67 131,67
PRIZNANJA SREBRNO SREBRNO SREBRNO SREBRNO ZLATO SREBRNO ZLATO

Uvrščen na 
državno


